Croque-monsieur au gruyere

| ngr édients nécessair es

moutarde : 3cc

jambon blanc : 2 tranche(s)
gruyére : 3 tranche(s)

pain : 6 tranche(s)

beurre : 10g

Préambule

Un croque-monsieur est une sorte de sandwich chauffé ala poéle, avec du jambon et dans cette recette, du gruyeére.
C'est vraiment délicieux, et réalisé tres rapidement.

ATTENTION :

Pour certaines étapes des recettes de Lapinou, la présence d'un adulte est nécessaire.Ne laissez pas les enfants
livrés & eux-mémes pour éviter tout accident.

Etape 1l

Aligne tes tranches de pain sur la table, deux par deux en fonction de leur taille.
Tartine-les avec la moutarde, sur un coté.

Etape 2

Dispose les tranches de gruyére sur la moutarde, sur I'une des tranches de chacun
des croque-monsieur.
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Etape 3

Sur |'autre tranche de pain, place un morceau de jambon.

Etape 4

Referme tes croque-monsieur et beurre-les des deux cotés.

Etape5

Fais griller tes croque-monsieur alapoéle, 5 minutes de chaque coté.

Etape 6

Une fois quils sont bien dorés et que le gruyére a un peu fondu, c'est prét. Bon
appétit !
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