Salade de Noél

| ngr édients nécessair es

jambon cru : 100g
citronvert: 1

endive: 2

noix concassées : 100g
étorki : 100g
moutarde : 1cs

huile: 2cs

Préambule

Cette petite salade raviratous les joyeux convives durant les fétes de Noél. Tu vaste régaler !

ATTENTION :
Pour certaines étapes des recettes de Lapinou, la présence d'un adulte est nécessaire.Ne laissez pas les enfants
livrés & eux-mémes pour éviter tout accident.

Etape 1l

Commence par presser ton citron vert. Tu peux aussi utiliser un citron jaune, si tu
préféres.

Etape 2

Dans un saladier, mélange ensuite le jus de citron avec I'huile et la moutarde.
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Etape 3

Rince les endives et épluche-les. N'oublie par d'enlever e bas de I'endive qu'on
nomme "pied”. Il ne se mange pas ! Mets les endives dans le saladier une fois
coupées et gjoute les noix.

Etape 4

Découpe I'étorki en petits morceaux.

Etape 5

Ajoute I'étorki dans |e saladier.

Etape 6

Termine par le jambon coupé en petits morceaux.

Etape 7

Mélange le tout. C'est prét, bon appétit !
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