Salade vigneronne

| ngr édients nécessair es

moutarde : 2cc
cornichon : 6
cervelas: 2
tomate : 2
gruyére : 509
huile: 2cs
vinaigre : 1cs
sel : 1 pincée(s)

Préambule

Utilise des cervelas pour cuisiner une délicieuse salade vigneronne avec du fromage, des tomates et des cornichons.
Miam, miam !

ATTENTION :

Pour certaines étapes des recettes de Lapinou, la présence d'un adulte est nécessaire.Ne laissez pas les enfants
livrés & eux-mémes pour éviter tout accident.

Etapel

Commence par verser 2 cuilléres a café de moutarde et une pincée de sel dans un
grand saladier.

Etape 2

Ajoute une cuillére a soupe de vinaigre, et 2 d'huile. Mélange le tout pour obtenir
un assai sonnement.
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Etape 3

Rince les tomates, enléve les trognons et découpe les tomates en morceaux. Coupe
ensuite les cervelas, les cornichons et le gruyére.

Etape 4

Ajoute les morceaux que tu viens de couper a |'assaisonnement. Mélange bien et
c'est terminé. Bon appétit !
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