Verrines mozarella-pesto

| ngr édients nécessair es
sel : 4 pincée(s)
pesto : 8cc

mozarella: 50g
tomate: 1

Préambule

Pour les fétes ou pour une simple réception entre amis, laisse-toi tenter par ces délicieuses verrines ala mozarella et

au pesto.

ATTENTION :
Pour certaines étapes des recettes de Lapinou, la présence d'un adulte est nécessaire.Ne laissez pas les enfants
livrés & eux-mémes pour éviter tout accident.

Etapel

Commence par mettre une cuillére de pesto au fond des verrines.

Etape 2

Ajoute un petit morceau de mozarella.
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Etape 3

Epluche une tomate et découpe quelques petits cubes.

Etape 4

Ajoute ces cubes dans tes verrines.

Etape 5

Sale chaque verrine.

Etape 6

Rajoute un nouveau morceau de mozarella.

Etape 7

Termine par une cuillére de pesto. Tu peux servir tes verrines avec des gressins
(petits géteaux italiens). Bon appétit !
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